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Cuisson et
ustensiles

Stellinox propose une nouvelle gamme tres complete en matiere de matériel de cuisson.

Pour cela nous avons sélectionné pour vous les produits d'un grand fabricant allemand, dont
la qualité est reconnue depuis plus de 130 ans : SCHULTE-UFER.

Cette entreprise, leader sur le marché allemand, a toujours su innover sur ce marché pour
garder une longueur d’avance. Largement implantée depuis toujours dans les cuisines des
hotels-restaurants et des collectivités, U'entreprise a lancé une gamme de matériels

dediés exclusivement aux professionnels de la cuisson, sous la marque

Grace a ses ingénieurs et responsables qualité qui sont la de la conception a la production

en série, la gamme offre des produits pratiques qui répondent aux plus hautes
exigeances technologiques et a toutes les attentes des professionnels, sans aucun compromis.

La gamme GastroSus, ce sont des marmites, sauteuses, casseroles, poéles, woks et couvercles,
répartis selon 3 finitions :

- Chef, gamme compléte : braisieres, marmites, casseroles, sauteuses, poéles et couvercles;
- Trigon, avec 3 couches: inox / aluminium / inox 18/10, sauteuses, poéles et woks ;

- Qualité Pro, 3 collections, InduStar, EcoStar et AluStar, en inox ou aluminium : poéles.

N’hésitez-pas a nous contacter pour vous aider a faire votre choix.

Sf|) - Passe au lave-vaisselle - Adapté a linduction

- Passe au four k - 3 matériaux : inox, aluminium et inox 18/10
TRIGON
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- Adapté a la vitrocéramique R . . . .
P q - Revétement anti-adhérent de qualité professionnelle



Gamme Chef
Inox

- Inox de haute qualité

- Conception particulierement robuste, paroi ép. jusqu’a 1,2 mm

- Fond aluminium capsulé pour une meilleure diffusion de chaleur, adapté pour cuissons gaz et électricité
- Poignées froides renforcées, sur plaquettes avec soudures multipoints

- Versage sir et sans égouttement grace au bord verseur anti-goutte

- Couvercle vendu séparément

Produit Réf. Dim. o x H Vol. Poids

163020-16 216 x75cm 15L 0,74 kg

Casseroles a la francaise 163020-20 220x10,5cm 33L 112 kg

163020-24 224x11lcm 5L 1,58 kg

163020-17 216x12cm 241L 0,84 kg

Casseroles a la russe

163020-21 220x14cm 44 L 1,28 kg

163040-16 216x6cm 12L 0,46 kg

Sauteuses 163040-20 220x6,5cm 2L 0,72 kg

163040-24 224x7cm 34L 1,02 kg
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Gamme Chef
Inox

- Inox de haute qualité

- Conception particulierement robuste, paroi ép. jusqu’a 1,2 mm

- Fond aluminium capsulé pour une meilleure diffusion de chaleur, adapté pour cuissons tous feux
- Poignées froides renforcées, sur plaquettes avec soudures multipoints

- Versage sOr et sans égouttement grace au bord verseur anti-goutte

- Couvercle vendu séparément

Produit Réf. Dim. o x H Vol. Poids
163000-16 216x9,5cm 19L 0,82 kg
163000-20 220x10,5cm 33L 1,18 kg
163000-24 024x11lcm 5L 1,78 kg
163000-28 228x13cm 8L 2,32 kg
Braisiéres basses 163000-32 @32x16cm 129L 3,52 kg
163000-36 236x18cm 183 1L 436 kg
163000-40 240 x15cm 189L 4,78 kg
163000-45 2 45x15cm 2391L 6,7 kg
163000-50 250 x 15 cm 294 1L 7,94 kg
163010-16 216 x12cm 241L 0,86 kg

163010-20 220x14cm 44L 1,34 kg
Q 163010-24 024x16 cm 72L 1,92 kg
163010-28 228x18 cm 111L 2,72 kg
Braisiéres hautes 163010-32 232x20cm 161 L 3,64 kg
163010-36 ©36x22cm 224L 4,58 kg
163010-40 240 x25cm 314L 5,6 kg
163010-45 245x28cm 445 L 792 kg

163010-50 250x32cm 62,8 L 11,34 kg
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163060-20 220x20cm 63L 1,48 kg

% 163060-24 224x24cm 108L 2,2kg
163060-28 228 x28cm 172L 2,92 kg

D 163060-32 232x32cm 257L 4,64 kg

163060-36 236 x36cm 366L 572kg

163060-40 240 x40 cm 502L 7.9 kg

163060-45 245x45cm 715L 111kg

163060-50 250 x50 cm 981L 131kg
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Poéles Chef

Inox

- Inox de haute qualité

- Conception particulierement robuste, paroi ép. jusqu’a 1,2 mm
- Fond aluminium capsulé pour une meilleure diffusion de chaleur,

adapté pour cuissons tous feux

- Poignées froides renforcées, sur plaquettes avec soudures multi-

points

- Versage s(r et sans égouttement grace au bord verseur anti-

goutte

- Anse supplémentaire a partir du @ 36 cm

Réf.

163050-20
163050-24
163050-28
163050-32
163050-36
163050-40

Réf.

163051-32
163051-36
163051-40

Poéles a frire
Dim. o x H
220x4cm
©24x5cm
228x5cm
232x5cm
236x6cm
240x7cm

Poéles a paélla
Dim.o x H
232x5cm
236x6cm
240x7cm

Poids

0,68 kg
1,04 kg
132kg
1,7 kg

2,38 kg
3,16 kg

Poids
21kg
2,4kg
3,46 kg

Poéles Chef
Anti-adhérent

@

- Inox de haute qualité
- Revétement anti-adhérent DIAMAS PRO
- Conception particulierement robuste, paroi ép. jusqu’a
1,2 mm
- Fond aluminium capsulé pour une meilleure diffusion
de chaleur, adapté pour cuissons tous feux
- Poignées froides renforcées, sur plaquettes avec sou-
dures multipoints
- Versage s(r et sans égouttement grace au bord verseur
anti-goutte
- Anse supplémentaire a partir du @ 36 cm

Poéles a frire

Réf. Dim. @ x H Poids
163052-20 220x4cm 0,66 kg
163052-24 ©24x5cm 0,9 kg
163052-28 228x5cm 134 kg
163052-32 232x5cm 1,8 kg
163052-36 o36x6cCcm 2,46 kg
163052-40 240x7cm 3,26 kg

Poéles a paélla

Réf. Dim. g x H Poids

163053-32 232x5cm 1,96 kg
163053-36 o36x6cm 2,58 kg
163053-40 240x7cm 3,28 kg

Couvercles Chef
Inox

@)
- Inox de haute qualité

- Conception particulierement robuste, paroi ép.
jusqu’a 1,2 mm

Réf. Dim. @ Poids
163030-16 @16 cm 0,2 kg
163030-20 220cm 0,28 kg
163030-24 ©24cm 0,42 kg
163030-28 228 cm 0,52 kg
163030-32 ©32cm 0,86 kg
163030-36 @36cm 1,08 kg
163030-40 240 cm 132kg
163030-45 045cm 19kg

163030-50 250 cm 2,2 kg
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Gamme Trigon
Inox, aluminium et inox 18/10
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- Assemblage de 3 matériaux pour une efficacité et un esthétisme optimal
- Revétement anti-adhérent DIAMAS PRO

- Conception particulierement robuste

- Compatible tous feux

- Poignées froides renforcées, sur plaquettes avec soudures multipoints

- Versage s(r et sans égouttement grace au bord verseur anti-goutte

- Anse supplémentaire a partir du @ 36 cm

Produit

Sauteuses

Sauteuses anti-adhérentes

Poéles a frire

Poéles a frire anti-adhérentes

Réf.

190040-12
190040-14
190040-16
190040-18
190040-20
190040-24
190041-16
190041-18
190041-20
190041-24
190050-20
190050-24
190050-28
190050-32
190051-20
190051-24
190051-28
190051-32

Dim. e x H

212x55cm
214x55cm
216x6cm
218x6cm
220x6,5cm
024x75cm
216x6cm
018x6cm
220x6,5cm
224x75cm
220x4cm
224x4,5cm
228x5cm
232x53cm
220x4cm
024x45cm
228x5cm
232x53cm

Vol.
05L
07L
1L
12L
17L
29L
1L
12L
17L
29L

Poids

0,34 kg
0,44 kg
0,58 kg
0,66 kg
0,78 kg
112 kg
0,56 kg
0,66 kg
0,82 kg
118 kg
0,66 kg
0,94 kg
1,2 kg

1,44 kg
0,68 kg
0,9 kg

1,2 kg

1,54 kg



Inox, aluminium et inox 18/10
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- Assemblage de 3 matériaux pour une efficacité et un esthétisme optimal
- Revétement anti-adhérent DIAMAS PRO

- Conception particulierement robuste

- Compatible tous feux

- Poignées froides renforcées, sur plaquettes avec soudures multipoints

- Versage sOr et sans égouttement grace au bord verseur anti-goutte

Produit Réf. Dim. o x H Vol. Poids
Wok 190070-36 236x10cm 7L 2,06 kg
Wok anti-adhérent 190071-36 236x10cm 7L 212 kg
Wok a fond sphérique 190060-36 236x10cm 7L 2,06 kg

Poéles Qualité Pro

Inox Poéles a frire Qualité Pro

Aluminium

Poéles a frire EcoStar

- Inox de haute qualité =
- Conception particulierement robuste @
- Compatible tous feux - Manche tube inox qui reste froid
- Fond encapsulé aluminium a haut rendement énergétique - Aluminium de haute qualité
Poéles a frire InduStar - Version lourde
Réf. Dim. @ x H Poids - Revétement antiadhésif robuste et durable

- Facile a nettoyer

163065-20 220x45cm 0,64 kg .
- Compatible tous feux

163065-24 @24x5cm 0,94 kg - Fond plat écoénergétique

163065-28 228x5cm 1,35kg Réf. Dim.e x H Poids

163065-32 232x5cm 195kg 163049-24 024x4,5cm 0,64 kg

Poéles a frire anti-adhérentes InduStar 16304928 028x5cm 125 ke

163049-32 232x53cm 1,45 kg
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R&f. Dim. o x H Poids Poéles a frire AluStar

163059-20 220x4,5cm 0,64 kg @

163059-24 ©24x5cm 0,94 kg - E\"la”?h? Pla; e st

163059-28 028x5cm 1,35 kg ey e e

163059-32 232x5cm 195kg - Revétement antiadhésif robuste et durable

o - Facile a nettoyer
Poéles a paélla Industar - Compatible tous feux sauf induction

P4 - Base écoénergétique

R&f. Dim. o x H Poids Réf. Dim.g x H Poids

163048-24 324x6cm 0’9 kg 163058-20 220X 4,5 cm 0,65 kg

163048-28 328Xx6cm 1’3 kg 163058-24 224x5cm 0,85 kg

163048-32 832x6cm 185 kg 163058-28 028x5cm 115kg
163058-32 232x5cm 1,45 kg
163058-36 236x55cm 1,65 kg

163058-40 240x6,5cm 2,05 kg
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